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De 30 de ani, luna ianuarie are o semnificatie speciala in orasul Alba din
Piemont: este luna marii degustari “Nebbiolo Prima”, in cadrul careia se
evalueaza si se promoveaza vinurile din soiul de struguri negri care aduce
faima zonei. Anul acesta, editia aniversara de trei decenii a a avut loc
anticipat, in noiembrie, iar organizatorii, Associazione Albeisa, au avut ca
invitati si numerosi jurnalisti de anvergura internationald, intre care
scriitoarea si someliera de origine roméana Julia Scavo DipWSET,
binecunoscuta cititorilor Vinul.Ro. Ea a avut amabilitatea sa ofere o relatare
extensiva de la fata locului, impreuna cu céateva reflectii privind organizarea,

obiectivele relevante al regiunii si viitorul acestor vinuri pe plan international,
inclusiv In Romania.

Conferinte, prezentari, vizite, gastronomie tipica piemonteza

it




Modelul sticlei este preluat de pe site-

ul prestigiosului producator Ratti
*Associazione Albeisa este o uniune a producatorilor care imbuteliaza vinuri in
sticla Albeisa, cu o forma distincta. Creata de artizani in secolul al XVlli-lea,
dar renascuta in 1973 de un grup de 16 producatori din regiunea Alba, aceasta
sticla este la fel de recognoscibila ca cele din Burgundia sau Bordeaux si
gazduieste unele dintre cele mai bune vinuri ale Italiei.

Nebbiolo Prima deschide perspective remarcabile. Au loc aici conferinte,
prezentari, vizite pe teren, cine cu tematica viticola, in timp ce nucleul solid
raméane degustarea Tn orb a circa 100 de vinuri pe zi de catre somelieri,
comercianti si jurnalisti internationali, cu scopul de a desena si promova
portretul-robot al “regelui” Nebbiolo in cele mai recente vintage-uri de pe
piata. Este o ocazie unica de a evalua probabil unul dintre cele mai valoroase
soiuri rosii din Italia, mai ales cand vine vorba de denumirile DOCG Barolo,
Barbaresco si Roero.

Un soi cu reputatie internationala, dar cu localizare restransa

Nebbiolo Prima marcheaza prima aparitie pe piata a ultimelor recolte — un fel
de “en primeur” din Piemont. in editia din 2025, vinurile “in avanpremiera” au
fost: Barolo 2022, Barolo Riserva 2020, Barbaresco 2023, Barbaresco Riserva
2021, Roero 2023 si Roero Riserva 2022. Un veritabil “almanah Gotha” de
jurnalisti din intreaga lume s-a adunat pentru a degusta peste 300 de vinuri in
trei zile. Vinurile au fost servite In orb, prezentate doar prin an, denumire de
origine, municipalitate si eventual parcela viticola.

Intr-un astfel de context, degustarea Nebbiolo Prima a vinurilor Barolo 2022,
Barolo Riserva 2020, Barbaresco 2023, Barbaresco Riserva 2021 vizavi de
Roero 2023 si Roero Riserva 2022, alaturi de explorarea diferentelor dintre
Langhe si Roero, devine o ocazie de a percepe unitatea profunda a teritoriului
“nebbiolist”, dar si diversitatea subtila care defineste stilurile si identitatile din
interiorul acestuia. Nebbiolo raméne un soi profund transparent la conditiile
anului si la particularitatile solului. in fata variabilitatii climatice, vinurile
demonstreaza o capacitate remarcabila de adaptare, pastrand totodata
finetea, tensiunea si semnatura terroirului — calitati care intaresc pozitionarea
nucleului Langhe/ Roero intr-un moment de redefinire a cineticii pietelor, de
care poate profita si consumatorul roman.



Trebuie spus ca Nebbiolo genereaza mult entuziasm. Este unicul strugure
responsabil pentru grandoarea vinurilor DOCG Barolo si Barbaresco, doua
dintre cele mai cautate si colectionabile vinuri italiene — si totusi, Nebbiolo a
calatorit rar in plantatii din afara Piemontului sadu natal, desi reputatia Iui
depaseste limitele acestui colt al nord-vestului Italiei: dealurile Langhe, zona
Alba, Roero, Alto Piemonte (langa granita cu Elvetia) si regiunea Valtellina
din Lombardia.

10.000 de hectare, 9 Denumiri de Origine Controlate (dintre
care 4 si Garantate) si 54 de municipalitati pe ambele maluri
ale raului Tanaro

Prin complexitatea aromatica fascinanta — intre fructe rosii proaspete si
vibrante (visine, merisoare, coarne, coacaze rosii) si note florale de trandafiri,
bujor sau violete — Nebbiolo reflecta cu rigurozitate si transparenta terroir-ul.
Odata cu varsta, apar notele de gudron, trufe si ierburi medicinale. Aciditatea
ridicata, taninurile ferme si alcoolul de aproximativ 14% legate intr-o textura
amintind de Pinot Noir, Ti permit sa se invecheasca gratios.

Nebbiolo este pe val. Productia de Barolo a crescut cu peste un milion de sticle
intre 2015 si 2024, depasind 15 milioane. Barbaresco a intensificat productia
cu mai mult de o jumatate de milion, depasind actualmente 5,3 milioane de
sticle, iar cererea ramane ridicata.

Dar Consorzio di Tutela Barolo, Barbaresco, Alba, Langhe e Dogliani nu
patroneazé numai cele doud staruri — Barolo si Barbaresco. El reprezinta si
reglementeaza @ Denumiri de Origine Controlate, dintre care 4 sunt chiar
DOCG (treapta superioard, Garantata) — circa 10.000 ha, 54 de municipalitati
si 0 productie remarcabild prin diversitate (si nu numai din Nebbiolo!). Aceste
municipalitati se afla pe ambele maluri ale radului Tanaro: Langhe, pe malul
drept, cu soluri argiloase si marnoase, si Roero, pe malul stdng, cu soluri mai
nisipoase. Zona se concentreaza intr-un perimetru de doar 30 km in jurul
pitorescului oras Alba.



Proprietati viticole mici, de familie - majoritatea cramelor
produc sub 30.000 sticle anual

Diferentele dintre Roero si Langhe sunt evidente prin geologie, sol si
topografie, dar devin si mai clare intre Barolo si Barbaresco. Viile —
echivalentul local al frantuzestilor crus, sau MGA ori Me.GA, adica Mentiuni
Geografice Suplimentare — sunt deseori Tmpartite intre mai multi viticultori,
precum in Burgundia. Barolo are 181 MGA oficial recunoscute si 11 comune,
insumand 2.2568 ha. Barbaresco, mai mic, are 66 MGA si trei comune,
insumand putin peste 800 ha (814 ha mai precis). Proprietatile raman
mici si majoritar familiale, majoritatea producéatorilor (65,5%) scot sub
30.000 sticle/an.

in Roero, exista doua fatete: vinurile albe si vinurile rosii. Regiunea poate
produce si DOC Nebbiolo d’Alba, iar pozitionarea intre DOCG Roero (din soiul
Nebbiolo) si DOC Nebbiolo d'Alba devine strategica. Mentionarea numelui Alba
joaca un rol important aici, pe langa cea a soiului emblematic, iar
consumatorii pot fi usor orientati in acest sens. Daca s-ar dori extinderea
plantatiilor pentru a satisface cererea de Nebbiolo, ar fi oarecum dificil. O
parte din plantatiile cu soiul Dolcetto (in ciuda numelui, vinurile sunt majoritar
seci si tanice, apte de consum chiar si fara o lunga invehire — nr) a fost deja
inlocuitd cu Nebbiolo: acesta din urma este mai putin susceptibil la
Flavescenta Dorata (o boala grava a vitei-de-vie) decéat alt soi traditional in
zona, Barbera, motiv pentru care unele zone au inlocuit Barbera cu Nebbiolo —
un aspect cercetat intens in prezent.

Consortiul vegheaza si limiteaza volumul productiei, pentru a asigura
echilibrul pietei, si se estimeaza ca potentialul maxim suplimentar ar fi de
circa 2.000 ha pentru replantari. Cu 37% din suprafata, Nebbiolo ar putea sa
ajunga la un maxim de 40%. Dolcetto raméne in a doua pozitie azi (27%), iar
Barbera a cazut in ultimii ani pe locul trei (15%).



Roero si Langhe nu au o traditie istorica a marilor latifundii, ceea ce explica
fragmentarea si parcelizarea extrema a arealelor viticole si numarul ridicat de
etichete, uneori chiar 15 pentru acelasi producator. Cererea si oferta se mentin
intr-un echilibru relativ, cu variatii anuale influentate de clima n ultimii ani.

Specificul anilor prezentatiin noiembrie 2025 la Nebbiolo
Primo

Anul 2022 a fost extrem de secetos, Tn contrast cu 2023, un an ploios Tn lunile
mai-iunie, cu presiune ridicata de mana. Roero a suferit mai putin in 2023,
datorita solurilor sale nisipoase, iar putinele precipitatii cazute in acel sezon au
fost totusi suficiente pentru a compensa caracterul foarte drenant al zonei.
Vinurile din 2022 au un sarm aparte: sunt generoase, ample, vibrante mai
degraba prin energie decét prin aciditate, cu taninuri dinamice, dar nu austere.
Ele imprima un caracter viguros, aproape tonic care creeaza tensiune
in finetea ansamblului si lasd un postgust sarat, sapid. A fost un an al
perspicacitatii, Tn care maiestria in extractie a fost esentiala pentru a
pastra finetea.



Profilul lui 2023 (gustat panad acum doar n Roero si Barbaresco) se
construieste pe o dualitate interesanta: fruct sincer, extravertit, copt, dar
insotit de multa prospetime, cu un “retour a la source” adus de o aciditatea
suculenta. Structurile nu sunt taioase, insa castiga in strictete prin sinergia
tanin—aciditate. Considerat un an de echilibristica, 2023 a necesitat adaptari
atat in tehnicile de extractie, cat si in regimul de maturare in lemn.

Despre 2020 si 2021 se poate spune ca readuc Piemonte la un profil climatic
mai clasic. Ambele au oferit productii bune, iar temerile acumulate in perioada
pandemiei, vizibile inca din 2019, au fost treptat absorbite de piata. in 2020,
larna umeda a continuat cu o tendinta spre seceta, ducand la vinuri cu o
stilistica solara: fructe coapte, structuri armonioase si relativ accesibile Tnca
din tinerete. Anul 2021 a adus un episod de ger, insa nu suficient de sever
incat sa afecteze masiv productia — Nebbiolo fiind un soi cu dezmugurire
timpurie, deci sensibil la Tnghetul de primavara. Rezultatul este considerat
foarte echilibrat, de un clasicism rafinat, cu o structura mai pronuntata decét
cea a lui 2020 (undeva in linia lui 2019 dar mult mai impozant) si cu vinuri
care exprima mai clar identitatea terroirului.

Aproximativ 2/3 dintre vinurile Barbaresco si Barolo merg la
export

Aproximativ 60% din Barbaresco si /0% din Barolo merg la export. SUA
ramane un partener major, cu aproape o cincime din exporturi (desi
incertitudinile comerciale sub regimul actual pot afecta si destabiliza acest
succes). Cele doud DOCG au ins& mai multe sanse de a rezista socurilor
tarifare decét vinurile italiene din segmente de piata mai joase. Scandinavia
(10,3% si, respectiv, 10% din exporturi pentru Barolo si Barbaresco) si
Germania (12% din exporturile de Barolo si 8,4% pentru Barbareasco) sunt
piete stabile si importante. Roménia nu este deocamdata in vizor — dar ar
putea deveni o halta interesanta in drumul (incad timid) al dezvoltarii
exporturilor inspre est.



Nebbiolo pe piataromaneasca: ar putea umpleungol, ar
putea educa gusturile si ar apropia consumatorul de stilul
clasic european

Nebbiolo poate umple un loc aparte Tn oferta de vinuri de pe piata
romaneasca, chiar si in conditiile in care gustul consumatorului romén se
indreapta in mod traditional spre catifelare, exuberanta si rotunjime texturala
— un stil usor de apreciat, chiar juvenil (productia internd si importurile se
aliniaza acestui profil). Dar Nebbiolo oferd o alternativa percutanta: puritate a
expresiei, transparenta fata de terroir, structura atletica si riguroasa, bazata
pe aciditate si tanin. El deschide accesul consumatorului roméan catre
clasicismul european — nu ca rival, ci ca o completare.

Nebbiolo contribuie la educarea gustului. Aciditatea, amareala si astringenta
sunt gusturi “de maturitate”, dobandite prin experienta, la fel cum adultul
invata sa aprecieze cafeaua fara zahar, ceaiurile de specialitate sau ciocolata
neagra cu peste 70% cacao. Complexitatea aromatica, profunzimea si finetea
acestui soi cultivd inclinarea pentru rafinament in viitor. Consumatorul

castiga Tn sofisticare prin trecerea de la gusturile “inndscute” (inclinate spre
dulce sau savuros), catre cele “dobandite”.

Astfel, Nebbiolo poate suscita interesul somelierilor, al retail-ului premium, al
pietei HoReCa si al colectionarilor. In ultimii ani, segmentul de vinuri high-end
s-a consolidat la Bucuresti, Timisoara, Cluj. in fine dining, Nebbiolo intra
natural in sezonul de vanat, radacinoase, ciuperci si trufe — fie din Piemont,
fie din Transilvania. Branzeturile artizanale roménesti, din ce in ce mai prizate,
il completeaza excelent. Degustarile din cluburile de vinuri si cursurile WSET in
crestere ofera ocazii suplimentare de a descoperi soiul, iar expunerea
internationala intareste cultura vinului in Romania. Este un prilej in plus
pentru importatori si distribuitori de a furniza o ofertda de mostre pentru
cursanti doritori de a 1si Imbogati cunostintele gustative — aceste cursuri aduc
o completare pentru oferta pedagogica cu deschidere internationala si mai
multe ocazii de a trezi si cultiva curiozitatea romanului spre acest soi.



Langhe Nebbiolo ar putea fi puntea romanilor spre vinurile
Barolo/Barbaresco

in contextul pietei globale, se ridica intrebarea daca ascensiunea categoriei
Langhe Nebbiolo ar putea ajuta la traversarea actualei crize a preturilor. in
Romania, ar putea sa& deschida apetitul pentru soi si s& devina poarta de
intrare Tn universul Barolo/ Barbaresco. Consortiul Barolo—Barbaresco—Alba-—
Langhe e Dogliani a investit mult in consolidarea numelui ,Langhe”, reusind
sa creeze o identitate puternica, Tn care producatorii de top se recunosc si se
regasesc. Cresterea aparent semnificativa a Langhe-ului nu trebuie Tnsa
interpretata strict ca extindere fizicd a arealelor viticole, deoarece o parte
importanta provine din retrogradari sau reclasificari interne intre diversele
denumiri; cu alte cuvinte, dinamica reald este probabil la jumatate fata de
cifrele brute. Cu toate acestea, cererea pentru Langhe Nebbiolo raméne solida,
datorita caracterului sau varietal clar si accesibilitatii sale, intr-o perioada in
care Barolo si Barbaresco sunt adesea impinse in zone de pret dificil de
absorbit. Tocmai aceasta pozitionare poate contribui pozitiv in pietele clasice
sau potentiale pentru soiul Nebbiolo.

in paralel, teritoriul Roero capata un rol din ce in ce mai important in
exprimarea Nebbiolo-ului. Consorzio di Roero este unul aparte si beneficiaza
de faptul ca multi producatori au interese si in Barolo sau Barbaresco, ceea ce
creeaza un ecosistem unitar si coerent. Roero se distinge printr-o geologie
mai recenta, de patru pana la cinci milioane de ani, fiind una dintre ultimele
zone ale Piemontului care a iesit din mare. Acest lucru se reflecta in relieful
sau deluros si in solurile nisipoase de origine marina, care confera vinurilor o
eleganta, o finete si o deschidere aromatica aparte, diferita de austeritatea
taninurilor  specifice Langhe-ului calcaros/argilos. Accesibilitatea 1n
calitate/pret/placere si o anume facilitate gustativa il poate propulsa in piata
romaneasca.






