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Nebbiolo Prima del 1 - en jarnhand kladd i
silkesvantar

 Asa Johansson
¥ Vinskribent & Olivoljeproducent

Lastid: 9 minuter

Wine Tables Asa Johansson var en av fa inbjudna journalister som fick chansen att prova de nya drgéngarna av
Barolo, Barbaresco och Roero pa Nebbiolo Prima, i slutet av januari i Alba. Férst ut var Barbaresco 2019, en
argdng som karakteriseras av extremt vider men klassiska och balanserade viner. S& har gick det!
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“Barbaresco, vem har sagt att det ar ett mjukt, feminint vin? Tvartom, &r det en jarnhand klédd i silkesvantar; ett vin som har de starkas
generositet och som marscherar rakt in i hjartat genom bestédmda steg som hos en krigare”.

Sa beskriver Paolo Monelli Barbaresco i en av Italiens férsta vin- och matbdcker frdn 1935, Lo Ghiottone Errante. Titeln kan &verséttas till
Den vandrande frossaren pé svenska. En fantastisk bok som ger en levande tillbakablick till en svunnen tid. En tid nér Italiens jordbruk
fortfarande reglerades genom la mezzadria, halftenbruket, som gick ut pa att de sjalvférsérjande bdnderna gav femtio procent av allt de
producerade till den som dgde marken. Ett feodalt system som bdrjade avskaffas forst 1964. Det &r 1att att gldmma bort vilken resa
Italien gjort pé kort tid.

| det idag vélméende och blomstrande Le Langhe, dar man gér né&gra av varldens mest efterfrdgade viner och marken &r vérd sin vikt i
guld, var det fram till i slutet pa 1960-talet fattigt och trdngbott. Men Le Langhe &r ocksa en av fa platser i Italien dér ménga av bdnderna
valde att stanna kvar néar den italienska industrin satte fart p&4 1960-talet. En period nér de flesta flyttade in till stdderna fér att skapa sig
ett battre liv. Detta berodde bland annat pa familjen Ferrero, vars chokladfabrik strax utanfér Alba, fyller staden med en sténdigt
nérvarande Nutelladoft. P4 1960-talet erbjéd familjen Ferrero bénderna arbete halvtid i fabriken samtidigt som de uppmuntrande dem
att fortsatta ta hand om sina gardar. Det forklarar varfér det idag finns s& manga sma familjedgda gardar, bade i Barbaresco och Barolo,
som skapar en myriad av olika nyanser av nebbiolo.

Tillbaka till Monellis beskrivning av Barbaresco, som jag personligen delar. For jag tror att det &r fler 8n jag sjélv som &r trétt pa den
standigt &terkommande frasen: ”Barolo &r kung, Barbaresco &r drottning” eller "Barbaresco &r Barolos lillebror”. Foér jdrnhanden kladd i
silkesvantar, Barbaresco, har sin alldeles egna identitet, nagot som visade sig klart och tydligt under &rets férhandsprovningar.

Kanske beror den standigt terkommande beskrivningen av Barbaresco pé att regionen ar mindre &n sin granne Barolo. Under 2019
gjorde man 4,9 miljoner flaskor Barbaresco pé totalt 775 hektar. Arealen stracker sig éver fyra kommuner; Treiso, Neive, Barbaresco och
Alba. N&got som kan jdmféras med Barolo, som har 2149 hektar och producerade 14,3 miljoner flaskor 2018. | bdda regionerna stér de s&
kallade MGA (Menzione Geografiche Aggiuntive), det vill sdga specifika vingardslagen som man far skriva ut pa etiketten, for dryga 25
procent av produktionen.

Barbaresco ligger dven ndrmare floden Tanaro, ndgot som gor klimatet mildare. Det medfér att nebbiolo ofta mognar tidigare &n hos sin
granne. Lagringstiden ar ocksé kortare jamfért med Barolo; i Barbaresco krdver DOCG-reglerna att vinerna lagras i tvé &r, varav ett pé fat.
Det &r ett &r kortare lagringstid jdmfért med Barolo.
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Tre generationer Minuto fran den lilla garden Cascina Luisin.

Argang 2019

2019 var ett &r med extremt vader. Det startade med en l&ng och torr period med endast tre dagars regn mellan januari och mars.
Temperaturerna l&g under den har tiden en bra bit dver genomsnittet. Sedan blev det kallt och regnigt under april och maj, med
termometern som drog sig ner mot nollstrecket. Sommaren kom med tvé omgéngar av varmebdljor med flera dagar 6ver 40 grader.
Forsta veckan i september bjéd pé haftiga askvdder med extremt héard vind, ndgot mycket ovanligt i Le Langhe eftersom regionen ar
skyddad av berg i ndstan alla riktningar.

Vinstockarna vaknade till liv ovanligt tidigt i bérjan av mars, ndgot som stéllde till problem nér kylan &terkom senare under varen.
Frosten forstérde mellan fem och tio procent av skérden under april och maj. Den varma sommaren stéllde ocksa till problem pé vissa
stéllen.

Vi férlorade mellan tio och tjugo procent under sommaren nér solen brénde sénder en del klasar. Det har &r ett allt vanligare problem, i
framtiden kommer vi att I1&mna ett stérre bladverk for att skydda druvorna fran den starka solen”, beréttar Riccardo Bera, frdn géarden
Bera dér han arbetar med sin mamma, pappa och bror.

Under september, den viktigaste mé&naden av alla precis innan skdrd, kom tva hagelstormar som orsakade mest skada i Barolo, men
aven i vissa delar av Barbaresco. Roero ddremot klarade sig. Den ovanligt starka och hérda vinden stéllde néstan till &nnu fler problem
eftersom den férstérde rankor och gjorde att fotosyntesen avstannade p& méanga platser. Sista delen av september och hela oktober var
torrt med stora temperaturskillnader mellan dag och natt. Trots det extrema védret ses 2019 som en klassisk &rgang.

“Jag var orolig i bérjan, for tanninerna var rustika, men under lagringsperioden férfinades de och 2019 &r en klassisk &rgang dér pigg
frukt och elegant syra och tanniner gar som en réd trdd genom vinerna”, sdger Enrico Dellapiana, fr&n Cantina Rizzi.

Gardens tvé olika Barbaresco, fr&n vingérdsldgena Nervo och Pajoré, var en fréjd att smaka. Enrico Dellapiana lagrar sina viner ett &r pé
stora traditionella fat av slavonsk ek och sedan ett &r p& betong. For varje &r som gar dvertygar Cantina Rizzis viner mer och mer med
sin elegans och generdst vélbehallna frukt.

Under 2019 hade vinrankorna en lang véxtsdsong péa hela 200 dagar, ndgot som sallan hénder pa grund av det allt varmare klimatet
sedan bdrjan av 1990-talet. Detta medfdrde att den fenoliska mognaden ar nastintill perfekt med en frisk, pigg syra och en alkohol som i
de flesta viner ligger runt 14 procent.

“Vinerna fran 2019 kan liknas vid en spénstig atlet. Vid en forsta anblick kan man fa intrycket att det inte finns tillréckligt med muskler
men det har &r viner som kan vinna ett maraton”, sdger Roberto Minuto fran den lilla garden Cascina Luisin. Han menar att 2019 har
mycket gemensamt med 2010, en av de mest klassiska &rgédngarna under det senaste decenniet.



Roberto Minuto &r den attonde generationen att gora vin p& Cascina Luisin. Han anvdnder endast naturlig jdst och har en skalkontakt p&
hela 48 dagar. Han varken klarnar eller filtrerar vinerna innan buteljering. Gardens Barbaresco fran Rabaja, en av Barbarescos mest
berdmda MGA, har klassisk nebbiolodoft, eleganta mogna tanniner som lindar in nyanserad krispig frukt i en balanserad lek med den val
avvagda syrligheten.

Det hér &r viner som man kan dricka nu men som samtidigt har en utmaérkt lagringspotential.
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Har kommer tio i topp efter provningarna. Totalt provades 70 olika Barbaresco och alla provades blint.

1. Cantina Rizzi, Treiso, Pajoré

Inbjudande dofter av kinabark, hallon och réda kérsbér och blomster, saftig och luftig samtidigt som vinet har ett djup, mogna langa
tanniner som omger saftig frukt, som en cirkel som rér sig framét i gommen. Det &r piggt, saftigt, stramt pa precis rétt stéllen och
fantastiskt gott. (96 p.)

2. Bel Colle, Treiso, Pajoré

Klassisk elegant nebbiolodoft, torkade rosor, svart té, och réda mogna kdrsbar. Elegant, stram med l&nga spanstiga tanniner som
forlanger vinet tillsammans med en saftig syrlighet. Frukt, elegans och styrka i harmoni. (96 p.)

3. Cantina Rizzi, Treiso, Nervo

Lockande réda bar, enbér, sandeltrd, mogna hallon, vibrerande och bred i gommen med massor av smak, vinet breddar sig fram utan att
forlora elegans. Tanniner som k&nns och som ger struktur utan att ta dver. De balanseras av en elegant syrlighet och vinet dansar fram

hela végen till det l&nga slutet. Generdst och elegant pa en och samma géng. Ett vin man far lust att dricka upp &ven efter att ha provat
femtio Barbaresco. (96 p.)

4. Abellonio Roberto Cascina Piccaluga, Treiso, Casot

Intensiva aromer, bérig framtoning, vildmynta, vitpeppar, saftigt, fint behallen frukt, dofterna kommer igen i smaken, eleganta langa
tanniner och en svalkande syra, allt balanserat och en fréjd att smaka. (95 p.)

5. Paitin, Neive, Serraboella

Eleganta aromer, nypon, hallon, kinabark och rosenblad, ndgot som aterkommer i smaken i detta eleganta vin med sina mogna langa
tanniner som glider fram pé definierade smaker och lyfts av en vél avvagd syrlighet. (95 p.)

6. Cascina lLuisin, Barbaresco, Rabaja

Nyanserade komplexa aromer av klassisk nebbiolo, rosor, té, jordiga toner, mogna nypon, réd frukt, och toner av apelsinskal och
mandarin. Eleganta mogna tanniner som lindar in nyanserad frukt i en balanserad lek med den val avvégda syrligheten. Smaken ligger

kvar ldnge i gommen och inbjuder att smaka igen. (95 p.)
I
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7. Giuseppe Cortese,

Barbaresco,

Rabaja

Bla och réda plommon, torkade rosor och rostade hasselnétter. Elegant, saftig samtidigt klassiskt stram, i gommen en explosion av

nyanserade smaker med en vertikal framtoning som spelar pa elegans och inte pa kraft. Stark i sin spanstighet. (95 p.)

8. Cascina Morassino,

Barbaresco

Rattframma aromer, plommon och rdd frukt, sét krydda i bakgrunden, ungdomlig, en vertikal syrlighet som skjuter fram frukt och

patagliga men mogna tanniner, saftig och intensiv, ett vin man vill smaka om och om igen. (95 p.)

9. Albino Rocca, Neive,

Cotta

Mogna dofter av réda plommon, kanderade apelsinskal, jordiga toner och kinabark. | gommen vilar den mogna frukten p& charmigt

rustika och mogna tanniner, ett runt, saftigt och Iattillgangligt vin med klass. (95 p.)

10. Bera, Neive, Serraboella (Fatprov)

Mogen rdd frukt, svart té, blomster, sét kanel och blodapelsin, mjuka supereleganta tanniner invévda i saftig frukt och en dterkommande

kryddighet. Lent, 1&ngt och gott. (95 p.)
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Den nya generationen leder Balkan in i framtiden
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