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Nebbiolo Prima del 2 — ett komplicerat ar i
Barolo
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Lastid: 11 minuter

Fyra dagar instdngd pa ett hotell i Alba med 140 Barolo fran nya &rgdngen 2018 - ett komplicerat ar med stor
variation mellan byarna. Det fick Wine Tables Asa Johansson vara med om i slutet pa januari. S3 hir gick det.
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Alkohol kan skada din hilsa

En och en halv dag tog det att prova igenom 140 Barolo frdn den nya &rgdngen 2018 under, Nebbiolo Prima, de &rliga
férhandsprovningarna, i Alba, i borjan av januari. Vi var ett tjugotal skribenter fran olika l&nder som kom till Alba med ett negativt
covidtest i handen och ett vaccinationspass i véskan. Darefter var vi instdngda pé hotellet i Alba i fyra dagar med nebbiolo i alla dess
former som enda kompanjon.

Det ar ett privilegium och ett stort ansvar att f& vara med om en saddan unik provning, men samtidigt en tuff uppgift. Speciellt for
gommen som behdvde dagar for att dterhdmta sig efter alla tanniner. De sistndmnda var ett &terkommande tema under luncherna. Hur
var de? Vilka byar har de mest eleganta? Hur var de jamfért med varma torra 2017? Det &r lustigt men fa saker kan animera en lunch pa
samma sitt som tanniner under Nebbiolo Prima. Men lat oss ta det i ordning.

Véaderleksrapport 2018

Efter det torra och varma 2017, bérjade 2018 utan vattenreserver. Det var darfér valkommet med en regnig period under &rets forsta
mé&nad, januari var dven den kallaste sedan méanga éar.

April, maj och juni, var milda med ovanligt mycket regn. | maj regnade det hela 21 dagar, ndgot som séllan hant tidigare och som
medférde en sen knoppning. Man fick dven problem med réta, bdde pé grund av regnet men ocksé fér att rankorna véxte s& mycket pa
kort tid. Det gjorde att bladverket blev stort, skapade skugga och en trivsam miljo fér réta och mégel. Sommaren var mild och torr och
vinbdénderna fick en lugnare period, ndgot som var valbehovligt efter den tuffa varen.

| september regnade det rejélt, men inte 6verallt. Dér det inte regnade visar vinerna pé en sarskilt hog kvalitet. De som déremot fick
regn hade svart att na en perfekt mognad och mé&nga hade problem med réta och utspddda druvor.

Stefano Chiarlo frdn garden Michele Chiarlo beskriver argdngen sé har:

“Enligt mig &r det en &rgédng som &r en korsning mellan en varmare och torrare &rgdng som 2017 och en mer klassisk 2016. Vinerna frén
2018 liknar de frdn 2008; bade pé grund av vadret och for att det &r ett &r dar vinmakarens kompetens och erfarenhet gjort skillnad.”


https://www.systembolaget.se/produkt/vin/masi-campofiorin-512301/

Sammanfattningsvis s& &r m&nga av vinerna ovanligt mogna redan nu men det &r stor skillnad mellan de olika byarna — dven om
skickliga producenterna gor riktigt bra viner dven ett komplicerat &r som detta. Precis som Stefano Chiarlo &r inne pa.

Vinerna fr&n Monforte d’Alba var de som dvertygade allra mest och som genomgéende visade pé elegans och kraft i harmoni. Speciellt
tanninerna fran Monforte var mogna och végdes ofta upp av en fortfarande pigg syrlighet och mogen frukt. | dvriga byar var variationen
storre med bade héga och laga dalar.

Ett av vinerna frdn Monforte som stod ut for sin héga kvalitet var Barolo 2018 frdn MGA:n Bussia, frdn garden Podere Fogliati. Det ar en
ny gard som kom ut med sin férsta Barolo 2020. Bakom projektet st&r Annalisa Chiappa och Gian Luca Colombo, som blev vald till

Italiens basta vinmakare 2014.

Vi &r en ny gard men véra stockar ér gamla, en stor del &r éver hundra &r gamla”, beréttar Annalisa Chiappa.

Gérdens Barolo 2018 Bussia har en lang skalmaceration pé 48 dagar. Lagringen sker pé stora ekfat och p& betong. Vinet &r bade brett
och langt, med dova eleganta aromer och langa spénstiga tanniner som vavs in p& ett naturligt sdtt med den balanserade syrligheten.

“Jag ville gora en delikat och nyanserad Barolo, som spelar mer pé elegans an kraft”, berattar Annalisa. Nagot hon helt klart har lyckats
med.

En annan favorit kommer fran Sara Vezza. Hon &r dotter till Josetta Saffirio, frdn den véalkénda gdrden med samma namn i Barolo. For tvé
ar sedan startade Sara sin egen produktion under eget namn for att som hon sjélv séger, "ta ut svdngarna, experimentera och uttrycka
mig sjalv och mina idéer pé ett nytt satt”.

Hon arbetar ekologiskt tillsammans med ett ungt team och experimenterar med olika jasningstekniker och lagringskarl.

Vi anvander inget fast recept utan gor det vi kan for att arg&ng, druva och véxtplats ska komma till sitt starkaste uttryck. | vingarden
arbetar vi ockséd med biodynamiska inslag”, beréattar Sara Vezza pé telefon medan jag hér hennes fyra barn leka i bakgrunden.



Produktionen &r liten och totalt gér hon endast 4000 flaskor Barolo per ar.| Novello har hon 0,4 hektar av MGA:n Ravera. Ett vin man

helst inte spottar ut. Det &r generdst och vilt, stramt pé precis ratt stélle och spelar pad manga strdngar samtidigt utan att férlora fokus.
Ett lAngt vin med en saftighet och djup som haller hela vagen.

Har kommer fler favoriter:

1. Podere Fogliati, Monforte d’Alba, Bussia

Dova djupa aromer av blad plommon, mogna hallon, kaffe, kinin, eleganta silkiga tanniner som lindas in i mogen frukt och krydda och en
balanserad syrlighet som vévs in péa ett naturligt satt. Bdde brett och l&ngt — och valdigt gott. (97 p.)

2. Sara Vezza, Novello, Ravera

Kryddig, pepprig, sandeltrd med invavda fruktiga toner, i munnen fluffigt och vilt med mogna charmigt rustika tanniner och vél avvégd
syra. Latt men samtidigt stramt, spelar pd m&nga strédngar samtidigt utan att forlora fokus, ett 1&ngt vin med en saftighet och djup som
haller hela vagen ut. (96 p.)

3. G.D. Vajra, Serralunga d’Alba, Baudana

Elegant klassisk barolodoft, mjuka eleganta tanniner, en len djup frukt som elegant tar dver och lindar in de mjuka tanninerna och
dansar fram pa syrligheten som haller sig i bakgrunden och skjutsar fram vinet i gommen. L&ngt, elegant och inbjudande mjuk frukt. (96

p-)

4. Negro Angelo & Figli, Serralunga d’Alba, Baudana

Sandeltrd, s6t krydda, kanel och kardemumma, och réd bérig pigg frukt, tdta men mogna tanniner, sét len bred frukt som balanserar upp
allt det strama samtidigt som vinet lyfter med hjélp av saftig syrlighet. Balanserat och mycket gott. (96 p.)

5. Boroli, Castiglione Falletto, Brunella

R6da béar och intensiv doft av blodapelsin och granatépple, kinin och sandeltrd, eleganta tanniner, lika elegant bevarad frukt som vags in
i en laskande syrlighet som férlanger vinet. Elegant och nyanserat (96 p.)

6. Reva, Novello, Ravera

Rena pigga aromer, mérk och réd frukt, téta tanniner dér frukten kdmpar for att ta sig igenom, en mjuk syra hjélper till att 6ppna upp, ett
tatt, fylligt vin att ha tdlamod med. (95 p.)

7. Broccardo, Monforte d’Alba, San Giovanni

Djupa aromer dér mogen och frisk frukt blandas tillsammans med muskotn&t och jordiga toner, i gommen massor av smak, stora
patagliga men mogna tanniner, som kommer att bli eleganta med tiden. Frukten finns déar, liksom sélta och krydda. Komplext. Att vénta in.
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(95p.)

8. Crissante Alessandria, La Morra

Medelintensiva aromer, rédda kdrsbar och jordiga toner, saftigt med mogna tanniner som éndé& stramar upp den mogna lena frukten, ett
vin som lyfter i gommen med hjélp av en mjuk syrlighet. Smakerna ligger kvar lange i gommen. Elegant och mycket gott. (95 p.)

9. Podere Marcarini, La Morra

Lena dofter av kinin, blomster, mogna nypon, mandarin, 1dtta mogna tanniner som dansar fram pé len frukt och mjuk syra. Lent, smalt och
finstdmt. (95 p.)

10. Rocche Costamagna, La Morra, Rocche dell’Annunziata

Generdsa aromer av réda vinbar, hallon, potpurriet, I&der och vitpeppar, mogna eleganta tanniner som leker med mogen frukt och fin
kryddighet. Len men pigg syra som féljer vinet hela vagen ut. (95 p.)

11. Bel Colle, Verduno, Monvigliero

So6t inbjudande doft, komplexa tdta aromer av mogna nypon och hallon, kanel och kinin, saftigt, l&nga eleganta tanniner, mjuk syra och
sOta kryddiga smaker som stannar lange i gommen. (95 p.)

12. Giuseppe Rinaldi, Barolo, Brunate

Roéda kérsbar, salmiak och att 6rtiga toner, saftig med massor av vélbehallen frukt, hdga mogna tanniner, sdlta och en balanserad
syrlighet. (95 p.)

13. Michele Chiarlo, La Morra, Cerequio

Mérk frukt, svarta vinbér och kaffebdnor, stora rustika tanniner, saftig, mélad med stora penseldrag men gott. Behdver tid men vérd att
vénta pa. (94 p.)

14. Ratti, La Morra, Conca

Dofter av kinin, jordiga toner och kérsbér, kanderade apelsinskal, mjuka eleganta tanniner som lindas in i varm kryddighet och len
syrlighet. Ett smalt, elegant och mjukt vin. (94 p.)

15. Principiano Giuseppe e Francesco, Serralunga d’Alba, Boscareto

Saftig, med fruktiga aromer och finstdmd kryddighet, ger en fluffig kénsla i munnen till en bérjan som tyngs ner av kraftiga men mogna
tanniner, vibrerande syra. (94 p.)

16. Mauro Molino, La Morra, Conca

Roda bér och kardemumma, mogna tanniner, saftig frukt och koncentrerade smaker som lyfts &nnu ett snépp av den vélbalanserade
syrligheten. (94 p.)

17. Francone, flera kommuner

Dova aromer med kaffe, kryddnejlika, mérk frukt, i gommen fylligt, mogna stora tanniner, mogen mérk frukt och en val invévd mjuk syra.
Morkt, stort och fylligt. (94 p.)

18. Diego Conterno, Monforte d’Alba, Le Coste di Monforte

Klassisk hérlig barolodoft, kinin, rosor, réda bar och jordiga toner, saftig, mjuka mogna tanniner, mjuk syrlighet, saftigt slut och mer bred
an syrligt l1&ng. Gott att dricka nu. (94 p.)

19. Diego Morra, flera kommuner



https://fanwine.se/producer/crissante-alessandria/
https://www.marcarini.it/it/
https://www.js-vin.com/producent-land/italien/piemonte/rocche-costamagna
https://www.vildmedvin.se/vinproducenter/bel-colle
https://www.agrellhartley.se/producenter/guiseppe-rinaldi
https://www.wardwines.se/producenter/italien/piemonte/michele-chiarlo/
https://www.vinovativa.se/producent/renato-ratti/
https://giuseppeprincipiano.it/1-la-storia-giuseppe-francesco-principiano/
https://theis-vine.se/collections/mauro-molino
https://www.franconevini.com/en/index.php
https://pickydrinks.se/hem/PRODUCENTER/diego%20conterno.html
https://morrawines.com/en/

Mogna séta bl plommon som gér mot katrinplommon, kryddnejlika och kanel, mogna rustika tanniner som stramar upp samtidigt som
de balanseras av mogen frukt som slinker in mellan tanninerna, vél avvagd syrlighet. Ett medelfylligt vin som kdnns generdst och
rattframt. (94 p.)

20. Bric Cenciurio, Barolo, Monrobiolo di Bussia

Pigga aromer, kdrsbar och plommon, saftigt, mogna men péatagliga tanniner som lindas in i en massa rdd frukt och krydda, pigg
vibrerande syrlighet som lyfter vinet utan att ta éver. (94 p.)

21. lLe Cecche, Monforte d’Alba, Bricco San Pietro

Pigg frukt, sét kryddighet och latta I&dertoner, kinin, kraftiga mogna tanniner, sélta och krydda, val avvégd syrlighet och fin balans. (94
p-)

22. Anna Maria Abbona, Monforte d’Alba, Bricco San Pietro

Bl& plommon, lakrits och viol, stora men mogna tanniner, inlindade i elegant frukt och syra, balanserat och saftigt avslut. (94 p.)

23. Diego Pressenda, Monforte d’Alba, Bricco San Pietro

Lagmaélda toner av kdrsbér, plommon, svart té och rosor, mogna runda tanniner, saftig och fluffig, pigg syrlighet som kommer i slutet och
som ger vinet ldngd, integrerade element, l&tt, elegant. (94 p.)

24. Amalia Cascina in Langa, Monforte d’Alba, Bussia

Roda béar, ungdomlig framtoning, salmiak, kinin, 1&tt kryddighet, eleganta patagliga tanniner, salmiak som kommer igen och
mittengommen fylls av en laskande syrlighet, en elegant styrka som kommer att hélla 1dnge, skulle vilja dricka om tio &r. (94 p.)

25. Diego Pressenda, Monforte d’Alba, Le Coste di Monforte

Nyanserade mogna aromer av katrinplommon och séta réda och mdérka bér, kanel och kardemumma, ett vin som fyller munnen, bade
brett och hégt, mogna tanniner som kénns l&tta trots sin kraft, mjuk frukt och syra som &r inlindad i allt det évriga. Generds och luftig.
(94 p.)

26. Voerzio Martini, La Morra, Cerequio

Ungdomlig, néstan lite spritsig doft, réd frukt, rosente, kraftiga men mogna tanniner, fyllig i mittengommen med frukt som precis véger
upp tanninernas styrka, medelhég syrlighet som forlanger vinet. Att vénta in for alla element finns dar. (93 p.)

27. Amalia Cascina in Langa, Monforte d’Alba, Le Coste di Monforte

Intensiva dofter av rosor, mérka och réda bér, kakao och enbér, kraftiga tanniner som lindas in i mogen frukt, ldskande och saftigt slut.
(93p.)

28. Parusso, Monforte d’Alba, Mosconi

Patagligt ortig, timjan och rucola, plommon, viol, salmiak, stor och generds, bade i frukt och tanniner men utan harda kanter. Fatlagring
som kanns men som &r integrerad. (93 p.)

29. Olivero Mario, La Morra

Kryddiga, jordiga aromer, té, kinin, torkade rosor, stora mogna tanniner som later den kryddiga mogna frukten rida pé toppen, pigg
syrlighet, stora penseldrag men valgjort. (93 p.)

30. Arnaldo Rivera, Serralunga d’Alba, Vigna Rionda

Ortig, timjan och salvia, plommon, kakao och muskotnét, eleganta tanniner, sval, balanserad frukt med mycket sélta och érter, integrerad
syrlighet, ett elegant kraftigt vin dér allt sitter pa ratt plats. (93 p.)

31. Bovio Gianfranco, La Morra, Gattera



http://mvwines.se/producenter1/index
https://lececche.it/introduction/
https://www.annamariabbona.it/en/
https://verumvinum.se/vinlador/verum-vinum-001
https://www.cascinaamalia.it/
https://verumvinum.se/vinlador/verum-vinum-001
http://www.granqvistbev.se/leverantorer/agriviticola-gianni-voerzio-2/
https://www.cascinaamalia.it/
https://divine.se/producenter/armando-di-parusso/
http://www.oliveromario.com/en
https://www.quaffablewines.se/sv/producenter/arnaldo-rivera/
https://www.boviogianfranco.com/en/our-wines

Rd6d ren frukt och klassisk barolokrydda, sandiga mogna tanniner som végs upp av pigg rod frukt och mycket sélta. Ett balanserat vin dér

stramhet vags upp av lika delar frukt. Elegant och vélgjort. (93 p.)
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