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Koniec stycznia w Albie to co roku wyjgtkowy czas —
podczas Nebbiolo Prima od 26 lat Consorzio Albeisa
prezentuje najnowsze wprowadzane na rynek roczniki
win z apelacji takich jak DOCG Barolo czy Roero. To
mozliwos¢ sprébowania kilkuset win, spotkania z

winiarzami oraz poznania kuchni regionu.

Albeisa to konsorcjum zatozone w celu promowania na
Swiecie wspaniatych win z regionu Alba. Z tego powodu
od 26 lat organizuje ono Nebbiolo Prima, oficjalng
miedzynarodowq premiere Barolo, Barbaresco i Roero, w
celu wzmocnienia i promocji dziedzictwa winiarskiego
Langhe i Roero, upraw znanych i podziwianych na catym

swiecie.

Consorzio Albeisa co roku zaprasza do Alby wybranych

imiennie dziennikarzy winiarskich z catego swiata. Kilka
kolejnych dni zaczyna sie od degustacji w ciemno
kolejnych Barolo, Roero i Barbaresco. Srednio to okoto
150 win kazdego przedpotudnia. Nastepnie po lunchu
mamy wizyty w winnicach, gdzie degustujemy wina i
mozemy porozmawiac z producentami zrzeszonymi w
konsorcjum. W tym roku jednym z najczesciej
przewijajgcych sie tematdw byta kwestia zmian
klimatycznych, braku opaddw czy sniegu, i ich wptywu w

kolejnych latach na winiarstwo w regionie.
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Jak wyjasnia Marina Marcarino, prezydent konsorcjum,
Albeisa to dziewiec¢ apelacji chronionych prawem, w tym
cztery o statusie DOCG (najwyzszy klasy typ apelacji we
witoskim prawie winiarskim), pie¢ DOC, ponad 500
producentow, 10 tys. hektarow upraw, 54 miasteczka, 66
mIn produkowanych butelek rocznie.

Consorzio Albeisa naktada surowe przepisy na swoich
cztonkow. W rzeczywistosci nie wystarczy byc¢
producentem Langhe, istniejg specjalne wymagania.
Wino musi by¢ wyprodukowane z winnic nalezgcych do
gminy Langhe i musi miec¢ swojg winiarnie w jej
granicach.

Albeisa wspotpracuje ze stowarzyszeniem ,Save The
Truffle” nad rekultywacjg obszardw lesnych na

terytorium Langhe poprzez sadzenie naturalnie

truflowych drzew i krzewdw. Ta interwencja ma podwaojny

cel: pomoc srodowisku i przywrocenie starozytnych
krajobrazéw jako czesci wspaniatego terytorium
wpisanego na liste UNESCO, gdzie lezg winnice
nebbiolo, a takze wsparcie hodowli stynnych trufli z
Langhe, ujawniajgcych tu swoje najlepsze i

najcenniejsze cechy.
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Piemont to sam szczyt winiarskiej piramidy swiata.

Region ma najwiecej win sklasyfikowanych w apelacjach My top pink

DOCG i DOC sposrod wszystkich wioskich regiondéw things:

winiarskich. Mozna tu znalez¢ fenomenalne wina
czerwone, biate, musujgce i deserowe, a takze

wzmacniane i aromatyzowane ziotami wermuty, ktérych

Turyn jest prawdziwg stolicq. Cechy winiarstwa

piemonckiego? Pod wzgledem rzemiosta, poszanowania

Rosé wine every

tradycji i zamitowania do autochtonicznych odmian, day

zachowanych w ich historycznych siedliskach,

. . . . , Sunset with the
Piemontczycy nie majq sobie rownych w catych glass of pink

Champagne
Witoszech. P9
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W Piemoncie wystepujg liczne micro terroir. Sgsiedztwo
pasm gorskich Alp i Apenindw czyni klimat dosc¢
surowym, z wyraznymi porami roku. Chtodne, sniezne
zimy, upalne, suche lato, wiosna i jesiert umiarkowane, z
charakterystycznymi mgtami na jesieni podczas
zbioréw. Wiekszosc¢ winnic porasta zbocza wzgdrz na
wyzynnych terenach, bedqgcych przedgorzem Alp.
Region stynie ze stynnych apelacji DOCG takich jak

Barolo, Barbaresco czy Roero.

Piemont @AdobeStock

Barolo DO cg

Barolo to wino produkowane w catosci z winogron
nebbiolo. Pochodzi ono z wioski w Langa o tej samej
nazwie, lezgcej kilka kilometréw na potudnie od Alby.
Obecnie wytwarza sie je w jedenastu gminach lub
obszarach wiejskich, potozonych na malowniczych
wzgorzach Langa, uksztattowanych przez stulecia
uprawy winorosli i zwienczonych przez sredniowieczne
zamki — w tym zamek Barolo.

Dzieki rolniczemu geniuszowi hrabiego Camillo Benso de
Cavour (ktory byt takze pierwszym premierem Witoch)
oraz intuicji Giulii Colbert Falletti, ostatniej markizy
Barolo, wino o tej nazwie zaczeto produkowac mniej

wiecej w potowie XIX wieku. Wino to, szczegdlnie bogate
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i harmonijne, stato sie najlepszym ambasadorem
rodziny sabaudzkiej, reprezentujgc Piemont na
wszystkich krolewskich dworach Europy.

Zniewalajgce cechy Barolo sprawity, ze XIX-wieczna
szlachta nadata mu tytut ,Krola win i wina krolow”. Jego
kolor to petna i intensywna czerwien granatu. W nosie
Barolo to aromaty ciemnych wisni, jagdd, wisni w likierze
— i sq to aromaty obecne réowniez w ustach, do tego
dochodzqg nuty takie jak: ptatki rozy, fiotki, cynamon,
czarny pieprz, gatka muszkatotowa, tyton i skora. Barolo
musi lezakowac przez co najmniej trzy lata, z czego
pottora roku w debowych beczkach. Jesli lezakowanie
zostanie przedtuzone o piec¢ lat, wino zyskuje tytut

.Reserve”.
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Barbaresco DOEGL

Pochodzenie tego arystokratycznego wina owiane jest
legendami. Niektorzy twierdzqg, ze Galowie przybyli do
Italii witasnie dlatego, ze przyciggneto ich pewne
doskonate wino o nazwie ,Barbaritium”. Inni twierdzq, ze
Barbaresco wywodzi swojg nazwe od barbarzyrskich
skarbow, ktdére spowodowaty upadek Cesarstwa
Rzymskiego.

Prawdopodobnie w czasach rzymskich wzgorze, na
ktorym obecnie lezy wioska Barbaresco, byto
intensywnie zalesione, a plemiona Ligurii uzywaty tych
lasow jako kryjowki, aby unikngc¢ niosgcej zniszczenie
kawalerii rzymskiej. Rzymianie nazywali ten obszar
Joarbarica silva”, czyli ,dzikim lasem”, poniewaz
znajdowat sie na skraju ich terendw i byt terytorium
niebezpiecznym ze wzgledu na obecnosc¢ barbarzyncow.
Barbaresco zawsze byto uwazane za blizniacze wino
Barolo — osiggneto mniej wiecej w tym samym czasie ten
sam zestaw przepisdw regulacyjnych i przyczynito sie do
powstania konsorcjum w 1934 r. Zostato jednym z
pierwszych win wtoskich DOC w 1966 r., a w1980 r.
jednym z pierwszych win DOCG.

Roero DO cg
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Roero to czesc¢ regionu potozona na potnoc od Alby, w
prowincji Cuneo, na lewym brzegu rzeki Tanaro miedzy
rowning Carmagnola a niskimi wzgorzami Asti. Jak w
wielu innych regionach Piemontu produkcja wina w
Roero ma tysigcletnig historie — rozwijata sie wtasciwie
od czasow przed przybyciem Rzymian az do pojawienia
sie Liguréw, prawdopodobnie dzieki wptywom Etruskow, i
wzrasta coraz intensywniej az do dzis.

W pordwnaniu z innymi sgsiednimi obszarami uprawy
winorosli Roero charakteryzuje sie niezwykitqg
roznorodnosciqg krajobrazow — z lasami i sadami
wystepujgcymi obok winorosli. Jednym z elementow
charakteryzujgcych krajobraz Roero sqg Rocche, strome
skaty, ktore przecinajq obszar z potudniowego zachodu
na potnocny wschod, od Pocapaglia do Montd,
oddzielajgc kontynentalne gleby zwirowe i gliniaste
rzeczne od gleb pochodzenia morskiego , gdzie winorosl
znajduje idealne warunki dla siebie.

W czerwcu 2014 r. winiarskie krajobrazy Roero, wraz z
krajobrazami Langhe i Monferrato, zostaty wpisane na
liste Swiatowego dziedzictwa UNESCO, poniewaz ,sg
wybitnym zywym swiadectwem historycznej tradycji
uprawy winogron, procesow produkcji wina, kontekstu
spotecznego, wiejskiego i tkanki gospodarczej opartej
na kulturze wina”.

Uprawia sie tu rodzime winorosle — biata Arneis i

czerwona Nebbiolo.



gedl' W%So/zofc' Nebbiolo

Synonimem Piemontu jest odmiana Nebbiolo. Szczep
przetrwat w stanie nienaruszonym przez wieki do dnia
dzisiejszego. Jest to najstarsza autochtoniczna odmiana
czerwonych winogron Piemontu i jedna z
najszlachetniejszych i najbardziej prestizowych we
Wioszech. Nazwa Nebbiolo wywodzi sie od witoskiego
,nebbia”, oznaczajgcego mgte. Niektdrzy twierdzq, ze
wigze sie to z ,metnym” wyglgdem winogron z ich

aksamitng powtokq, a inni — ze z poéznym zbiorem


https://pink-mode.com/img_5826-nieobowiazkowe/
https://pink-mode.com/img_5826-nieobowiazkowe/

winogron, czesto juz podczas wczesnojesiennych mgiet.
Jest wybrednqg winoroslqg, znang réwniez jako ,krolowa
czerwonych winogron”, ktéra wymaga odpowiedniej
lokalizacji, rodzaju gleby oraz starannej opieki i uwagi,
aby dobrze sie rozwijata. Wtasnie z tego powodu
Nebbiolo w przesztosci przezywato zarowno rozkwit, jak i
chwile catkowitego opuszczenia, chociaz lokalni
producenci pozostali mu wierni na dobre i na zte, wcigz
wytwarzajgc wspaniate wina.

Wapienna gleba na bazie tufu jest idealna dla tej
winorosli, ktéra wczesnie pgkuje — w potowie kwietnia — i
dojrzewa pozniej niz wiekszos¢ innych odmian, mniej
wiecej w potowie pazdziernika. Nie lubi nagtych zmian
temperatury, ale roznice miedzy temperaturg dzienng i
nocnqg sqg zaletg w fazie dojrzewania winogron. Do
prawidtowego tworzenia garbnikow w skorkach
winogron wymagane sq zbocza skierowane na potudnie
lub potudniowy zachdd, potozenie na wysokosci od 200
m do 450 m n.p.m., gdzie rzadko wystepujg wiosenne

przymrozki.

. .lf:.f ﬁ' )

Nebbiolo @https://www.langhevini.it
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Roczniki 2017~ 2020

Rocznik 2017 to wina z ogromnym potencjatem, biorgc
pod uwage obawy winiarzy zwigzane z poczgtkiem lata,
potwierdzajgc po raz kolejny, jak dobrze przystosowane i
dobrze wyposazone sqg wzgorza Langhe do uprawy
Nebbiolo. Rocznik 2017 zostanie zapamietany ze wzgledu
na gorgcey klimat oraz znikome opady. Zima byta
tagodna, z niewielkimi opadami $niegu, podczas gdy
wiosna charakteryzowata sie niewielkimi opadami
deszczu i temperaturami powyzej sredniej w sezonie. To
jeszcze bardziej utatwito rozwdj wegetatywny winorosli,
ktére natychmiast okazat sie wyprzedzac czas i

utrzymywat sie tak przez reszte sezonu.

Podsumowujgc rocznik 2018 warto podkreslic, ze byt to
rocznik dosc¢ typowy. Rocznik 2018 rozpoczat sie ditugqg
zimq z obfitymi opadami deszczu, ktéra przywrdcita
zaopatrzenie gleby w wode. Sezon zimowy przeciggnagt
sie do poczgtku marca, z temperaturami nizszymi niz w
ostatnich latach. Doprowadzito to do stopniowego,
powolnego wznowienia fazy wegetatywnej winorosli,
ktéra zakonczyta sie pod koniec tego samego miesigca.
Pekanie pgkdw byto regularne, bez problemadw
powodowanych przez pdzne przymrozki.

Zardwno na obszarach uprawy Barolo, jak i Barbaresco
zawartosc¢ cukru wzrosta w ostatniej czesci sezonu,
przyspieszyto rowniez dojrzewanie fenolowe, co
umozliwito winorosli dotarcie do zbiorow i winogrona o
doskonatych parametrach. Wszystko to w potgczeniu z
doskonatym poziomem kwasowosci pozwolito winiarzom
uzyskac¢ dobrze wywazone wina o doskonatym

potencjale starzenia.

Rocznik 2019 jest okreslany mianem tradycyjnego. Na

szczegolng uwage zastuguje wysoka akumulacja



antocyjandéw, dzieki czemu mozna spodziewacd sie po

winach doskonatej barwy.

2020 to dosc wczesne zbiory Nebbiolo. Pézniejszy
spadek temperatur doprowadzit do przejsciowego
spowolnienia dojrzewania, ktére gwattownie wznowito sie
w drugiej potowie wrzesnia. W szczegdlnosci Barbera
natychmiast wykazata doskonate parametry w analizie,
ze swiethnym cukrem i kwasowosciq. Podsumowujgc
rocznik 2020, biorgc pod uwage rowniez dane dotyczqgce
kontroli dojrzewania winogron, mozna powiedziec, ze

rocznik ten jest wyjgtkowo dobry.

Kuchnia p[emonc/ea

Sqg dwa nurty kuchni piemonckiej, ktore razem
przesqdzajq o jej wyrafinowaniu, wspaniatosci i o tym, ze
jest ona niedoscignionym wzorem. Pierwszy to prosta
kuchnia wiejska, drugi to wyrafinowane receptury
majgce swe korzenie w najlepszych tradycjach krajow,
na ktérych pograniczu Piemont sie znajduje. Region lezy
w potnocno-zachodnich Wtoszech, na styku Franciji,
Szwajcarii, u podndza Alp. Nazwa Piemont do tego
potozenia witasnie nawigzuje i oznacza ,u podnodza gory”.
Krajobraz tu jest tagodny, malowniczy, pagorkowaty, z
tagodnymi stokami pokrytymi przez uprawy winorosli,
pola zbdz, sady owocowe, drzewa panujgcego tu
orzecha laskowego, wyszywany nitkami rzek, oczkami
jezior jak stynne Lago Maggiore, uwiecznione na kartach
.Pozegnania z broniq” przez Ernesta Hemingwaya.
Piemontczycy sq nacjg multikulturowq, postugujqg sie
licznymi dialektami, obok jezyka wtoskiego funkcjonuje
francuski i occitan. Duze znaczenie ma dla nich
tradycja, w tym ta kulinarna. Piemont to mekka formaciji

kulinarnej na réwni z Lyonem czy San Sebastian. Jest



witasnie Lyon i Turyn, a dopiero daleko za nimi szkoty i
warsztaty kulinarne z innych miast i regionow swiata. W
Turynie siedzibe ma ICIF — Wtoski Instytut Kulinarny, a w
zamku Costigliole d'Asti — Uniwersytet Nauk
Gastronomicznych.

Na specyfike kuchni piemonckiej sktadajqg sie wysokiej
jakosci sktadniki i od nich trzeba zaczgc¢. Prawdziwg
gwiazdg na tutejszym stole jest trufla. Na przetomie
pazdziernika i listopada w Piemoncie odbywajqg sie
liczne festiwale na jej czesc. Niby to tylko grzyb, céz w
tym nadzwyczajnego. A jednak zardwno swoimi
niebotycznymi cenami, jak i wyrafinowanym aromatem
przyprawiajg koneserow smaku z catego swiata o bicie
serca. To najdrozsze grzyby swiata. Ich cena srednio
waha sie miedzy 500 a 2 tys. euro za kilogram. Na
zaletach trufli poznata sie ludzkosc juz tysigce lat temu.
Istniejg przekazy, ze zajadali sie nimi Sumerowie. Uczeni
twierdza, ze sqg dowody na to, iz trufle zbierano juz 1500
lat p.n.e. Trufla piemoncka krolowata na dworach
europejskich w XVIII wieku. Jej poszukiwania stanowity
rozrywke elit dworskich. Z odrobing trufli kazde danie
smakuje inaczej, bardziej dostojnie.

W Piemoncie hoduje sie sporo bydta, zwtaszcza
szlachetnej rasy piemontese. Mieso przyrzqdza sie
pieczone, z rusztu, a bardzo czesto duszone w winie czy
jako tatar z marynowanej wotowiny — insalata di carne

cruda.



Bagna cauda

Lokalnym przysmakiem jest bagna cauda — ostry sos z
czosnkiem, oliwg, anchois, warzywami, Smietang
podawany do mies i warzyw. Z mies powstajg cuda takie
jak tutejsza mortadella oraz salamini italiani alla
cacciatora. Z roznych rodzajow mies powstaje potrawa
frotto misto o wielowiekowej historii. W jej sktad wchodzg
podroby: grasica, nerki, zyty, mozg, wgtroba, jgdra,
ptuca, warzywa, owoce suszone itd. Sporo przepisow
zawiera podroby — smazona wgtroba wieprzowa w
recepturze griva, finazniera, czyli gulasz z podrobdw,
ozorki, flaki, nozki wieprzowe.

Wszelkie dania, czy to miesne, pasty, zupy czy
przystawki, majqg tu zawsze akompaniament warzyw:
szparagi, papryka, pomidory, ziemniaki, sataty, fasole,

cukinie, a takze wyrafinowany karczoch.


https://pink-mode.com/img_6040/
https://pink-mode.com/img_6040/

Bez piemonckich win nie ma piemonckiej kuchni. Wina z
apelacji regionu nalezg do najscislejszej czotowki win
swiata, bogatych, zmystowych, eleganckich,

ponadczasowych.

Wina i kuchnia piemonckie to dla mnie prawdziwa
poezja aromatow, smakow, zmystow. O kuchni Piemontu
mowi caty kulinarny swiat. Stynie ona z wielowiekowej
tradycji i czerpania tego, co najlepsze z kuchni
francuskiej, szwajcarskiej, wtoskiej. Oferuje
najwykwintniejsze sktadniki, jak trufle, sery, wedliny,
czekolady, a do tego wiasnie jesienig osigga prawdziwg

kulminacje swej wspaniatosci.

Zeloraszern Cig ricl yelrsziciy
winicirskiz v Polsca oraz vw oodroz clo

Criilz,

Zanyiaj o najolizsze terminy:
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